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Shot de Sagatiba Pura
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Qualquer pessoa, em qualquer
lugar, pode ter o puroespiritodo
Brasil.Alegria, espontaneidade,
criatividade e vibracdo sao
algumas das caracteristicas
essenciais desse espirito. A
Sagatiba destila esse espirito e
o transforma numa experiéncia
Unica, moderna e sofisticada.
Aqui apresentamos algumas
idéias de como misturar
Sagatiba para saborear o puro
espirito do Brasil.
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Caipirinhas




Caipirinhas

Mediterranean
Caipirinha

40 ml de Sagatiba Pura

3 morangos

3 uvas

4 folhas de manijericao

1 colher de bar

(bailarina) de agucar

ou equivalente em adocante

Em uma coqueteleira, macere os
ingredientes junto com o agucar
(ou adogante). Adicione gelo, a
dose de Sagatiba e agite. Sirva
num copo old-fashioned.

Caipininha
de Melancia
& Melao

40 ml de Sagatiba Pura

3 pedagos de meléo espanhol
(cor de laranja dentro)

2 pedacos de melancia

1 gomo de liméo

1 colher de agucar ou
equivalente em adocante

Amasse o0 meldo e a melancia com
0 acucar (ou adogante). Completar
com Sagatiba, gelo e agitar em
uma coqueteleira. Esprema um
gomo de lim&o por cima para
azedar levemente num copo old-
fashioned e sirva com mexedor.




50 ml de Sagatiba Velha |
4 gomosde limdo § == a8

. e

2 colheres de bar 4
(bailarina) de agucar | %8

ou equivalente em 48
adocante

Em uma coqueteleira,
macere o lim&o junto com
0 acucar (ou adocante),
adicione o gelo, a Sagatiba
e agite. Servir com mexedor
num copo old-fashioned.
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50 ml de Sagatiba Pura
4 morangos
1 gomo de liméo
2 colheres de bar
(bailarina) de acgucar ou
equivalente em adocante

s e

Em uma coqueteleira,
colocar o morango e o liméo
cortado. Acrescentar o acucar
(ou adocante), macerar

= levemente, adicionar o gelo

o i e a dose de Sagatiba. Agitar
. _ﬁ a cogueteleira até atingir a

#_  emperatura ideal. Servir no

- 'i' copo old-fashioned ou curto
com mexedor.

2 morangos frescos -,
%2 maracuja

Y5 Kiwi

2 colheres de acucar
ou equivalente em

adogante

50 ml de Sagatiba Pura . e
2 gomos de liméo |l
3 ' - ] b

Em uma coqueteleira,
colocar todas as frutas.
Acrescentar o agucar

(ou adogante), macerar
levemente, adicionar o gelo
e a dose de Sagatiba. Agitar
a coqueteleira até atingir a
temperatura ideal. Servir no
copo old-fashioned

com mexedor.
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50 ml de Sagatiba Pura

4 gomos de lima da pérsia
2 colheres de acucar ou
equivalente em adocante

5
S |

Em uma coqueteleira, macere
a lima da pérsia junto com

0 acUcar (ou adocante),
adicione o gelo, a dose de
Sagatiba e agite. Servir com

— mexedor num copo
K — == old-fashioned.



Caipirinha de Caju
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' 50 ml de Sagatiba Pura
2 colheres de acucar
ou equivalente em adogante

1 caju em pedacos

Em uma coqueteleira, colocar o
caju. Acrescentar o acucar (ou
adocante), macerar levemente,
adicionar o gelo e a dose de
Sagatiba. Agitar a coqueteleira até
atingir a temperatura ideal (bem
gelado). Servir no copo old-fashioned

ou curto com mexedor.

Caipirinha
da Simone

i

. v

Caipirinha de
Frutas Vermelhas
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¢ 50 ml de Sagatiba Pura
6 amoras
2 morangos
2 framboesas
2 colheres de bar
(bailarinas) de acucar
ou equivalente em adogante

Em uma coqueteleira, macere as

. frutas, acrescente o aglcar (ou

Em uma coqueteleira, macere T \ ado ar’1te) adicione og olo e(a dose

todos os ingredientes, adicione 0 {8 - cante), i g i

gelo, a dose de Sagatiba e agite ! L de Sagatiba. Agitar a coqueteleira

Sirvé\ com mexedor num copo ' o até atingir a temperatura ideal (bem

L ! gelado). Servir no copo old-fashioned
' T B~ ou curto com mexedor.

50 ml de Sagatiba Pura
12 maracuja

4 rodelas de liméo
8 folhas de manjericéo
adocante ou acgucar a gosto
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50 ml de Sagatiba Pura
5 cubos de abacaxi
1 colheres de bar
ou equivalente em
adocante

Em um coqueteleira,
macere o abacaxi
junto com o acucar (ou
adogante), adicione gelo,
a dose de Sagatiba e agite.
Servir num copo
old-fashioned
com mexedor.
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50 ml de Sagatiba Pura
3 morangos
3 lichias
1 colher de acUcar ou
equivalente em adocante

Em um coqueteleira,
13 g coloque as frutas, o agucar
~or sty (ou adogante) e macere.

B Acrescente gelo e a Sagatiba
R Pura e bata até ficar bem

g gelado. Sirva em um copo
} old-fashioned com mexedor.
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50 ml de Sagatiba Pura
4 cubos de abacaxi
5 folhas de hortela
1 colher de agucar ou
equivalente em adocante

Em um coqueteleira,
coloque o abacaxi, as
folhas de horteld, o agucar
(ou adogante) e macere.
Adicione gelo, a dose de
Sagatiba e agite. Servir num
copo old-fashioned com

mexedor. i - v >
! - ] { & » % & 50 ml de Sagatiba Pura
- 2 S & = 3fatias deliméo
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1 colher de agucar ou
equivalente em adocante
o energeético

Em um coqueteleira,
coloque o limé&o, o acUcar
(ou adogante) e macere.
Acrescente gelo e a Sagatiba
e bata até ficar bem gelado.
Sirva em um copo old-
fashioned e complete com
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energeético.



Aperitivos

Sagatiba
au Grand
Ma_rmer

50 ml de Sagatiba Velha
40 ml de Grand Marnier
10 ml de suco de liméao

Bata todos os ingredientes
com gelo na coqueteleira.
Sirva em uma taca de
cocktail. Decore com twist

de laranja.




Aperitivos

de Triple Sec
de Ginger Ale
fatias de pepino
suco de amora
frutas da estacéo

Coloque as frutas, o Triple Sec, o
suco de amora, gelo, a dose de
Sagatiba em uma coqueteleira e
agite. Complete com Ginger Ale.
Monte em uma taca flute grande e
decore com 2 fatias de pepino.

de suco de limao
framboesas

N de licor
Chambord

o de

xarope simples

Em uma
coqueteleira,
macere as
framboesas e em
seguida adicione
o suco de liméo, o
xarope, gelo, Sagatiba
e agite. Coe num copo
old-fashioned e finalize
com licor. Decore
com fatias de limao e
framboesa.

tomate
pitada de sal
colher de gengibre ralado
gotas de molho de pimenta vermelha
gotas de molho inglés
suco de liméo

Em uma coqueteleira, macere

o tomate. Adicione os demais
ingredientes, gelo e agite. Servir
num copo on the rocks e decore
com uma pimenta verde.



Aperitivos

Rauititi
Cocktall

40 ml de Sagatiba Pura

10 ml Sagatiba velha

35 ml de suco de abacaxi

3 fatias de grapefruit

2 lances de suco de liméo

2 colheres de agucar de baunilha

Em uma coqueteleira, coloque
as fatias de grapefruit e o agUcar
de baunilha. Macere e acrescente
gelo, a Sagatiba Pura, o suco de
abacaxi, liméo e bata até ficar
bem gelado. Sirva em um copo
old-fashioned. Usando um
coador de gelo, acrescente a
Sagatiba Velha e finalize com
uma fatia de abacaxi
caramelizado como guarnicgao.

Sagatiba
Espelho

50 ml de Sagatiba Pura

2 manga

Y% colher de cha de

4 folhas de manjericéo
gengibre em lascas

agucar ou adocante a gosto

Em uma coqueteleira, macere 0s
ingredientes com o acgucar

(ou adogante). Adicione gelo, a
dose de Sagatiba e agite. Sirva
num copo old-fashioned

com mexedor.

Criacdo de Bel Coelho
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bailarinas de aclcar de
baunilha
maracuja
rodelinha de pimenta dedo
de moca

Colocar os ingredientes com
gelo na coqueteleira, bater,
coar e servirem uma taca
de dry martini. Decore com
uma fava de baunilha e uma
pimenta dedo de moga.

Sagatini de Pitanga

25 ml de Sagatiba Pura
25 ml de suco de maca
15 ml de xarope de maracuja
40 ml de polpa de pitanga

Amasse a pitanga, acrescente suco
de maca, xarope de maracuja, Sagatiba
numa coqueteleira e agite. Coe em uma
taca de dry martini bem gelada e decore
com uma flor amor perfeito.

Criacéo de Beto Ferreira | Clube Chocolate

Sagatini de Acali

25 ml de Sagatiba Pura
50 ml de polpa de acai
15 ml de creme de banana

Coloque todos os ingredientes

em uma coqueteleira, acrescente
Sagatiba e agite. Sirva em taca de
dry martini bem gelada e decore com
uma rodela de banana.

Criacéo de Beto Ferreira | Clube Chocolate




Brasilian
Cosmopolitan

KEANIGERELEWERICE Coloque Sagatiba e o Amaretto
ICANGENAGETCI <M uma coqueteleira cheia
AN RCIREIMINAN Cle gelo. Agite e coe em uma
40 ml de Sagatiba ROCER CEBIENCREEI  taca de dry martini. Coloque o
Pura SRe[elsCNelCNONCICER{oM Chantily no drink com as gotas
10 ml de suco de lim&o de agua de rosas. Usando um
10 ml de suco de lima I I Al  Palito, desenhe a letra “S™” com
10 ml de Triple Sec CEIEVINERINSWIEE 5 gotas de café expresso no
40 ml de Cramberry Juice RSl  t0po do chantily.

Coloque todos os ingredientes
numa coqueteleira, acrescente
Sagatiba e agite. Sirva em taca de
dry martini bem gelada e decore
com casca de limé&o.

Criag&o de Beto Ferreira | Clube Chocolate

'_“'Sagatini de
abobora

25 ml de Sagatiba Pura
50 mi
10 ml
25¢

Criacéo de Beto Ferreira | Clube Chocolate




Sagatini

60 ml de Sagatiba Pura
30 ml de Martini Dry

Em uma coqueteleira cheia
de gelo, coloque Sagatiba,
Martini Dry e agite até gelar.
Coe e sirva sem gelo em uma
taca de cocktail. Decore com
uma azeitona verde e finalize
com uma casca de limao
torcida.

B
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de Martini Dry
gotas de molho
de pimenta vermelha

Em uma coqueteleira, coloque
Sagatiba, o Martini Dry, gelo e agite.
Sirva sem gelo em uma taga de dry
martini. Adicione 3 gotas de molho de
pimenta vermelha. Decore com uma
pimenta e finalize com uma casca de
lim&o torcida sobre o cocktail.

papaia
figo
folhas de manjericao
colheres de acucar
ou equivalente em adogante

Coloque os ingredientes em uma
coqueteleira e macere. Adicione gelo, a
dose de Sagatiba e agite. Coe e sirva em
uma taca de dry martini. Decore com 0
manjericao fixado na fatia de papaia.
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a dose de Sagatiba, gelo e agite.

suco de limao

de Cointreau

filetes de casca de laranja
filetes de casca de liméo

Macere todos os ingredientes
em uma coqueteleira, adicione

Coe numa taca de dry martini e

esprema um liméo sobre o drink

14

finalizado. Decore com uma
casca de liméao.

Magic Dream

40 ml de Sagatiba Pura
1% péra
3 gomos de uva
suco de liméo
acucar de baunilha
ou de canela

Amasse a péra e as uvas junto com
o0 acUcar de baunilha (ou canela)
até obter-se 0 suco com o agucar
dissolvido. Acrescente gelo, suco

de lim&o, Sagatiba e agite em uma
coqueteleira. Sirva em uma taca de
dry martini.

50 ml de Sagatiba Pura
20 ml de Brandy de Apricot
20 ml de suco de liméo
5 ml de xarope de roma

Coloque todos os ingredientes em
uma coqueteleira, adicione a dose de
Sagatiba, gelo e agite. Sirva numa taga
de dry martini e decore com uma fatia
de liméo.

!



Vitamine

50 ml de Sagatiba Velha
2,5

1
2,5 uvas vermelhas s,
de xarope de maracuja "

Coloque todos os ingredientes em

uma coqueteleira, adicione Sagatiba,
gelo e agite. Coe e sirva numa taca

de dry martini. Decore com uma uva
submersa.

pimenta fresca fatiada
suco de péssego

Coloque todos os ingredientes em
uma coqueteleira com gelo, agite e
coe. Sirva numa taca de dry martini.
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Sagacitrus T —
94 oo
30mi de Sagativa Pur BE il

refrigerante citrus

cmum opoogoche Sagatiba |

de gelo, coloque o liméo,

oecinienn - & PESSEQYOS

50 ml de Sagatiba Pura

4 fatias de péssego em calda
30 ml de licor de

péssego espumante

Em um copo longo cheio de gelo,
coloque fatias de péssegos em
calda, licor de péssego, Sagatiba e
finalize com espumante.

\
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Sagatiba
yi & Refrigerante
de Limao

50 ml de Sagatiba Pura
1 fatia de liméo

refrigerante de liméo Sag ati ba

Em um copo longo cheio uarané i
de gelo, coloque a fatia de & G '
limé&o, Sagatiba e finalize com

refrigerante de limé&o.

50 ml de Sagatiba Pura ou Velha
1 fatia de laranja
" refrigerante de guarana

e EE——

4 Em um copo longo cheio de gelo,
4 coloque fatia de laranja, Sagatiba
e finalize com guarana. E



Sagatiba

50 ml de Sagatiba Pura
8 gréos de café

30 ml de xarope de café
gotas de liméo
refrigerante de limao

Em um copo longo cheio

de gelo, coloque Sagatiba,
xarope, liméo e finalize com
refrigerante de limdo. Decore
com grdos de café. Sirva
com mexedor.

Sagatiba

& Kiwi ™

50 ml de Sagatiba Pura

1 kiwi

2 colheres de bar (bailarina)
de acgucar ou equivalente em
adogante

refrigerante de liméo

Em um copo longo, amasse
levemente o kiwi junto

com aguUcar (ou adogante),
acrescente gelo,

Sagatiba e finalize com
refrigerante de liméo.

& Cafe |

colheres de bar

(bailarina) de maracuja
colheres de bar de agucar
ou equivalente em adogante
refrigerante de liméo

Em um copo longo cheio de
gelo coloque o maracuja,
acucar (ou adocante),
Sagatiba e finalize com
refrigerante de lim&o. Sirva
com mexedor.

folhas de hortela

de suco de liméo

colheres de bar (bailarina) acucar
ou equivalente em adocante

club soda ou espumante

Em um copo longo, amasse
levemente a horteld com acucar
(ou adocgante), acrescente liméo,

gelo moido e Sagatiba. Finalize
com um splash de club soda ou
espumante. Decore com ramos de
hortel&. Sirva com mexedor.
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Sagatiba & , #A\&
Energetlco

50 ml de Sagatiba Pura
energético

Em um copo longo cheio de
gelo, coloque Sagatiba e
finalize com energético. Sirva
com mexedor.

Sagapple

40 ml de Sagatiba Pura

2 maca

2 gomos de limao

3 a4 folhas de horteld

2 colheres de bar (bailarina)
de acUcar ou equivalente
em adocante

Em uma coqueteleira, amasse
amaca e o limao junto com o
acucar (ou adogante). Acrescente
gelo, Sagatiba, folhas de horteld,
suco de maca e agite. Sirva em
um copo longo.

18

@ Fresh

Mary

40 ml de Sagatiba Pura
3 a 4 tomates cereja

4 folhas de manjericéo
2 gomos de liméo
suco de tomate

molho de pimenta
vermelha

molho Inglés

sal

Em uma coqueteleira,
amasse 0s tomates cereja

e o limdo. Acrescente o

sal, molho inglés, molho

de pimenta vermelha, as
folhas de manjericéo, suco
de tomate, Sagatiba Pura,
gelo e agite. Sirva num copo
longo e finalize com folhas
de manjericao.

_El Grand
Zee

50 ml de Sagatiba Velha
23 ml de suco de liméo
15 ml de xarope de maple
2 tracos de angostura
esséncia de baunilha
clara de ovo

Coloque todos os
ingredientes em uma
coqueteleira, adicione a
dose de Sagatiba, gelo e
agite. Coe num copo tipo
collins e decore com uma
rodela de lim&o.

@



Sagatiba &

50 ml de Sagatiba Pura
Escolha o suco com o
sabor de sua preferéncia

50 ml de Sagatiba Pura
refrigerante light

Em um copo longo cheio de
gelo, coloque a Sagatiba e
finalize com o refrigerante
light. Sirva com mexedor.




Frozen

Sagatiba
Cocktall

50 ml de Sagatiba Pura
Y2 banana

10 ml suco de liméo

2 colheres de bar
(bailarina) de agucar ou
equivalente em adocante

Bata todos ingredientes

com gelo moido no
liquidificador. Sirva em uma
taca de cocktail. Decore com
canela em pé. Sirva com
mexedor de canela em pau.




de licor de café
leite vaporizado

—cy Em um copo baixo (shot),
colheres de bar (bailarina) de Nutella coloque licor de café,
chocolate em p6 Sagatiba e finalize com

canela em po leite vaporizado.
canela em pau

leite quente

Em uma xicara grande ou caneca (quente),
coloque Nutella, Sagatiba Velha, chocolate,
canela em poé e finalize com leite vaporizado.
Decore com canela em po.

Sirva com mexedor de

canela em pau. /
L I
]
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de Grand Marnier
de Baileys

Em um copo baixo (shot), coloque
Sagatiba, Grand Marnier, Baileys
e finalize com flambado.

de Amaretto
de Amarula
canela em pé
acucar

Em um copo baixo (shot),
decorado com agucar e canela
na borda, coloque Sagatiba,
Amaretto e finalize com Amarula.



Sirva a Sagatiba Velha em
um copo baixo (shot). |

Sirva a Sagatiba Pura bem gelada
em um copo baixo (shot).
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